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Propozycja I
(Obiad, deser, napoje)

Sugerowana cena: 199zł/os.

Zupa
(proszę wybrać)

Rosół królewski z czterech mięs z makaronem, 
natką pietruszki i marchewką

 Krem z zielonych warzyw z grzanką z pesto bazyliowym
 Krem z białych warzyw z grzankami

Danie główne wieloporcjowo
(1,5 p./os) 

 Filet drobiowy zapiekany z pomidorami i serem
Schab wieprzowy tradycyjnie panierowany 

Deser serwowany
 Deser lodowy z owocami i bitą śmietaną

Napoje
(bez ograniczeń) 

Gorące: kawa, herbata – w bufecie
Woda niegazowana z cytryną

Zimne: soki owocowe, napoje gazowane

Dodatki skrobiowe i warzywne
Ziemniaki gotowane
 Ziemniaki pieczone 

Zestaw surówek (2 rodzaje)



Propozycja II
(Obiad, deser, napoje, zimne zakąski)

Sugerowana cena: 280zł

 Zupa
(proszę wybrać)

 Rosół królewski z czterech mięs z makaronem, 
natką pietruszki i marchewką

Krem z zielonych warzyw z grzanką z pesto bazyliowym
Krem z białych warzyw z grzankami

Danie główne wieloporcjowo
(1,5 p. / os.)

 Kotlet de volaille
Filet drobiowy zapiekany z pomidorami i serem

Schab wieprzowy tradycyjnie panierowany

Dodatki skrobiowe i warzywne
(200 g. / os.)

Ziemniaki z wody
 Kluski białe

Zestaw surówek (2 rodzaje)
Sos pieczeniowy



Napoje
(bez ograniczeń)

Gorące: kawa, herbata – w bufecie
 Woda niegazowana z cytryną

Zimne: soki owocowe, napoje gazowane

Zimna płyta
Półmisek mięs pieczonych i wędlin

 Pasztety swojskie
 Dechy serów

Śledzie po rycersku
Jaja w sosie tatarskim

Tartaletki z tuńczykiem
Sałatka z kurczakiem

Smalec swojski, ogórki kiszone
 Pieczywo mieszane 

Deser serwowany
(proszę wybrać)

 Deser lodowy z owocami i bitą śmietaną
Śmietankowy krem brulle z granatem



Propozycja III
(Obiad, deser, napoje, zimne zakąski, kolacja)

Sugerowana cena: 320zł/os

Zupa
(proszę wybrać)

Rosół królewski z czterech mięs z makaronem, 
natką pietruszki i marchewką

Krem z zielonych warzyw i grzanką z pesto bazyliowym
 Krem z białych warzyw z grzankami

Danie główne wieloporcjowo 
(1,5 p. / os.)

Rolada wołowa z sosem pieczeniowym
Schab wieprzowy tradycyjnie panierowany

Grillowany filet z indyka z pomidorem i serem

Dodatki skrobiowe i warzywne
Ziemniaki z wody

 Kluski białe
 Kapusta modra (na zimno)
 Zestaw surówek (2 rodzaje )

Sos pieczeniowy

Deser serwowany
(proszę wybrać)

 Deser lodowy z owocami i bitą śmietaną
Śmietankowy krem brulle z granatem



Napoje
(bez ograniczeń)

 Gorące: kawa, herbata – w bufecie
Woda niegazowana z cytryną

Zimne: soki owocowe
Napoje gazowane

Zimna płyta
Półmisek mięs pieczonych i wędlin

Pasztety swojskie
Dechy serów

 Śledzie po rycersku
 Jaja faszerowane pastą pieczarkową

Tartaletki z tuńczykiem
 Sałatka a’la grecka

Sałatka z kurczakiem
Smalec swojski, ogórki kiszone

Pieczywo mieszane 
 

Kolacja serwowana (do wyboru)
 Żur na swojskim zakwasie

 Barszcz czerwony z krokietem
 Boeuf Strogonow



Dodatkowo Państwu oferujemy
1.Deska panierowanych zakąsek ( sery panierowane- różne rodzaje,

krążki cebulowe, ślimaki z ciasta francuskiego z serem i szynką,
nuggetsy, śliwki w boczku, frytki smakowe, 2 sosy) 320zł (na 7-8osób)

2.Rycerska (mięsna) deska zakąsek (mięsa pieczone, pasztet, smalec,
ogórki kiszone, śliwki w boczku) 350zł (na 7-8 osób)

3.  Alkohol:
Wódka czysta 0,5 l

       Wyborowa 80 zł
       Finlandia 90 zł

Wino regionalne 85 zł
Wino musujące 85 zł 
Wino bezalkoholowe Picollo 35 zł
Piwo regionalne Raciborskie (beczka piwa) 1100 zł netto/ 15 zł butelka
Bufet alkoholi od 1400zł  (Miodula staropolska, Miodula Prezydencka,
Miody pitne,  Nalewka Wiśniowa, Nalewka Dereniowa, Śliwowica)

4.  Ciasta 25 zł / porcja lub pakiet 2 porcje / os. 40 zł 
5.Torty okolicznościowe: od 27zł/porcja

Czekoladowy
Królewski (śmietankowy)
Chrupiąca malina
Cookies (z prażynką)

Wygląd tortu i wycena do ustalenia indywidualnie

5. Animatorka dla dzieci - 400,00 zł netto / h
6.Profesjonalna oprawa muzyczna  z oświetleniem (Dj) 
7. Profesjonalny fotograf - Wycena indywidualna
8. Pokoje hotelowe w promocyjnych cenach
9. Fotobudka 

Klasyczna 1200zł netto/2h
360 stopni 1800zł netto/2h
Pakiet: Fotobudka 360 oraz klasyczna 2h 2800zł netto



Z przyjemnością odpowiemy 
na wszelkie Państwa pytania!

Zapraszamy do kontaktu
dział sprzedaży

bankietów i eventów
513-754-588
513-102-622

sprzedaz@hotel-rycerski.pl
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