SYIWESTER 2025/2026
MENU 399ZL/0S.

PRZYSTAWKA

Pasztet pieczony podany na rukoli z sosem zurawinowym

DANIE GEOWNE SERWOWANE

Delikatna poledwiczka wieprzowa w aromatycznym sosie kurkowym, podana z kopytkami i
gotowanymi warzywami

BUFET ZIMNYCH ZAKASEK

* Miesa pieczone, wedliny wedzone, pasztet ze sliwka

e Sery réznego rodzaju

e Roladki z szynki dtugodojrzewajacej z ricotty, gruszka i miodem

o Sled? po rycersku

e Tartaletki z musem z turiczyka oraz z serkiem Smietankowym i tososiem wedzonym
¢ Rolada szpinakowa z tososiem

e Zawijane tortille, slimaki z ciasta francuskiego z boczkiem, sliwki w boczku
e Panierowane kulki z krupnioka

e Satatka a’la grecka

e Satatka z kurczakiem

e Smalec, ogdrki kiszone, pikle, pieczywo

SLODKI BUFET

Ciasta réznego rodzaju
Mono desery

GORACA KOLACJA W BUFECIE

Zurek swojski na maslance z biata kietbasa

Filet drobiowy panierowany w ciescie piwnym na sosie serowym

Gratin ziemniaczany 2 rodzaje (ser, brokut)

Mix satat z suszonymi pomidorami, granatem i dressingiem cytrynowym

CENA ZAWIERA

Drink na powitanie

Woddka 0,51 lub wino regionalne 0,750l/0s.
Profesjonalny DJ, liczne atrakcje

Uroczysty toast winem musujgcym o pétnocy
Napoje gazowane i soki owocowe bez ograniczen
Kawa i herbata w bufecie bez ograniczen

DODATKOWO OFERUJEMY

Dla gosci Balu Sylwestrowego -25% na ustugi hotelowe
W dniu Balu promocyjne ceny na alkohol



