
sYLWESTER 2025/2026

Mięsa pieczone, wędliny wędzone, pasztet ze śliwką

Sery różnego rodzaju

Roladki z szynki długodojrzewającej z ricottą, gruszką i miodem

Śledź po rycersku

Tartaletki z musem z tuńczyka oraz z serkiem śmietankowym i łososiem wędzonym

Rolada szpinakowa z łososiem

Zawijane tortille, ślimaki z ciasta francuskiego z boczkiem, śliwki w boczku

Panierowane kulki z krupnioka

Sałatka a’la grecka

Sałatka z kurczakiem

Smalec, ogórki kiszone, pikle, pieczywo

MENU
Przystawka
Pasztet pieczony podany na rukoli z sosem żurawinowym

Danie Główne serwowane
Delikatna polędwiczka wieprzowa w aromatycznym sosie kurkowym, podana z kopytkami i

gotowanymi warzywami

Bufet zimnych zakąsek

Słodki bufet

Ciasta różnego rodzaju

Mono desery

gorąca kolacja w bufecie

Żurek swojski na maślance z białą kiełbasą

Filet drobiowy panierowany w cieście piwnym na sosie serowym

Gratin ziemniaczany 2 rodzaje (ser, brokuł)

Mix sałat z suszonymi pomidorami, granatem i dressingiem cytrynowym

399zł/os.

Drink na powitanie 

Wódka 0,5l lub wino regionalne 0,750l/os.

Profesjonalny DJ, liczne atrakcje 

Uroczysty toast winem musującym o północy

Napoje gazowane i soki owocowe bez ograniczeń

Kawa i herbata w bufecie bez ograniczeń 

Cena zawiera

Dodatkowo oferujemy

Dla gości Balu Sylwestrowego -25% na usługi hotelowe

W dniu Balu promocyjne ceny na alkohol


